
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

speisenvorschläge 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Unse re  V i s i on  i st  e s ,  m it  unserem Konzept  zukunftswe ise nd  für  de n  Gastron om ie sekto r  zu  

se i n ,  um  ihn  nachha l t ige r  und  umwe l tfreund l i che r  gesta lten  zu  k ön nen .  De r  

ve rantwortungsvo l l e  Umgang m it  vo rhandenen  Ress our cen  u nd  d i e  ganzhe it l i che  Verwendung  

von  Lebensmi tte l n  s teht  fü r  u ns  dabe i  im  M itte lpu nkt .  

•  Farm to  Fo rk   (Nachha lt i gke it  vom Acke r  b i s  zu r  Gabe l )  

•  Nose  to  Ta i l   (Ganzhe i t l i che  Nutzung von  Lebensmitte l n)  

•  Less  Waste   (Mü l l r e duz ierung)  

 

D ie se  Themen  s i nd  für  un s  n i cht  i rgendwe l che  Market i ngstrateg ie n ,  s on dern  fe ste r  

Bestandte i l  u nse re  Unternehmensph i l o soph ie .  

Unter  Betracht  d i es er  Punkte  mö chten  w i r  eu ch  darau f  h i nwe i s en ,  das s  n i cht  j ede s  Ger i cht  

das  ganze  Jahr  umsetzbar  i st .  

Ebenfa l l s  kann  e s  vo rkommen ,  d as s  w i r  au fgrund  d er  hohen  Pre i ss chwankungen  e i nze l ne  

Komponenten  austaus chen  müssen .  

darauf legen wir wert 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

vorspeisen 

klassisch  serviert 

oder  als 

sharing 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

vorspeisen 

Sa ib l i ngstatar  

m it  durchgeschä lter  Gurke ,   
Buttermi l ch ,  Apfe l -Ge l ,   

Grüner  Apfe l   
&  gep i cke lter  Zwiebe l  

 
 
 

Pu lpo -Sa lat  

m it  we ißen  Bohnen ,   
Bohnenmus ,  ha lbgetrockneter   

Tomate ,  Staudense l l e r i e   
&  Mo jo  Ro j o  Mayo  

 
 
 

Rosa  Roastbeef  

m it  Tonnato  (a l s  Espuma) ,   
Kapernapfe l ,  f r itt ierten   

Kapern  &  Sa lzz itrone  
 
 

Fenche l -Orangen  Sa lat  

auf  Burrata m it   
Orange  & Kand ierter  

Pekanuss  
 
 
 

Garne len -Cev i che  

m it  Guacamo le ,   
L imette ,  Roter   

Zwiebe l  &  Kor iander  
 
 
 

Caesar  Sa lat  

m it  Parmesan  &  
gerösteten   

Pankof l o cken  
 
 
 

Nektar inen -Sa lat  

m it  Büffe lmozzare l la ,   
K i rschtomaten   

&  Ruco la  
 

 

Karame l l i s i erte  Fe ige  

m it  Z iegenfr i s chkäse-Mousse ,   
Kräuter -Ö l ,  Wa lnuss  &  

W i l dkräutersa lat  
 
 

 
Bunter  Tomaten-Brot-Sa lat  

m it  Bas i l i kum-Pesto   
&  Burrata 

 
 
 

Gef lämmte Art is chockenherzen  

auf  Wh ipped  Feta  
Creme  

m it  P in i enkernen  
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

vegane ecke 

vorspeisen 

Junge Rote  Bete  

auf  Feta-Creme ,  gep i cke lter  
ge lber  Bete ,  Kräuter-Ö l ,  Wa lnuss  

&Wi l dkräutersa lat  
 

F lamb ierte  Buttermakre le  

m it  B lumenkoh l -Sa lat ,   
B lumenkoh l  P ie ces ,   

Parmesan-Schaum &  
geröstetem Pankof l o cken  

 
 
 

Schwe inebauch  (24h Sous-V ide)  

m it  Bratkartoffe l -Espuma,   
Senfkav iar  &   

gef lämmtem Pf i rs i ch  
 
 
 

Handgemachte  Mau ltaschen  

m it  R inderkraftbrühe ,   
geschmorte  Zwiebe l -Creme ,  
Röstzwiebe ln  &  Kräuter -Ö l  

 
 

 
 

M iso  Auberg ine  

Mit  Tah in i -Joghurt ,   
Sesam & Cr i spy  Ch i l i  Ö l  

 
 
 

Sparge l -Erdbeer-Sa lat  

m it  Sauerte ig-Croutons ,  
Ruco la  &  Erdbeer -Sorbet  

 

Grüner  Sparge l -Sa lat  

m it  Bär lauch-Panna  
Cotta ,  Bär lauch-Ö l  &   

Sparge l c reme-E is  
 
 
 

Past inake³   
(Püree ,  P ie ces ,  Ch ips)  

geschmorter  Rosenkoh l ,  
Rosenkoh lsa lat  &  

Z itronenge l  
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

so könnte eure 

vorspeise als 

" sharing "  

aussehen 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

hauptgänge 

front-cooking buffet  

oder  

regulärer menü-lauf 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

hauptgänge 

Sparge l r i sotto   

m it  gegr i l l tem Sparge l  &  
Parmesanschaum 

 
 
 

Rosa  Roastbeef   

M it  Kartoffe l stampf ,   
w i l dem Brokko l i ,  Jus   

&  gerösteter  Hase lnuss  
 
 
 

Geschmorte  Bundkarotte   

m it  Se l l e r i e creme ,  grat in i ertem 
B lumenkoh l ,  L i nsen-Sa lat ,  

Bas i l i kum-Pesto  & W i l dkräutern  
 
 
 
 

Rotbarsch-F i l et   

M it  Frego la ,  Safran-Schaum,  
geschmorter  Porree ,   

&  Ch i l i fäden  
 
 

 

Gesottener  Tafe l sp itz   

m it  Rosmar inkartoffe ln ,   
Wurze lgemüse  & Grüne   

Soße-Espuma  
 
 
 

Kabe l jau -F i l et  

Mit  P i lz -Rav io l i ,  Fenche l -Sa lat ,   
Fenche l -Espuma & P i lzen  

 
 
 

Sp inatknöde l   

m it  Brauner  Butter ,  Sa lbe i ,   
Bergkäse ,  Kräuter -Ö l ,   

W i l dkräutersa lat  
 
 
 

Wh ipped  R i cotta Rav io l i  

m it  Babysp inat  & grünem 
Sparge l  

 
 
 

Ma ispou lardenbrust  

auf  Tabou lé  m it  Hummus & 
gerösteten  K i chererbsen  

 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

vegane ecke 

hauptgänge 

Dre ier l e i  Erbse   

m it  Erbsenstampf ,   
Erbsenschaum,  fr i s chem 
Meerrett i ch ,  gegr i l l tem 

B lumenkoh l  &  Mande l  
 
 
 

Gegr i l l ter  W i l der  Brokko l i  

m it  Frego la ,  Safran-Espuma 
 &  gep i cke lter  Zwiebe l  

 
 
 

We ißes  Bohnenmus  

m it  geschmortem  
Porto  Be l l o  P i lz   
&  Ch im i churr i  

 
 

Roastbeef  im Senf -Kräutermante l  

m it  we ißem Sparge l ,  Safran-  
Nussbutter-Ho l landa ise  
&  Peters i l i en -Kartoffe l n  

 
 
 

Rosa  Roastbeef   

auf  Kürb ispüree  m it   
geschmortem Kürb is ,   

Dr i l l i ngen ,  Ch im i churr i  &  A io l i  
 
 
 

P i lzr i sotto   

m it  gebratenen   
Austernp i lzen ,  Sa lbe i -Butter ,   
Parmesan-Ch ip  &  Pekannuss  

 
 

Lachsfore l l e  

m it  handgemachten  Gnocch i ,   
Curry -Espuma,  Lauwarmer   

Bunter  Karottensa lat  
 
 
 

Geschmorte  Ochsenbäckchen   

m it  Po lenta-Creme ,  bunte  
Bundkarotten ,  gef lämmte 

Per lzwiebe l  &  Schn itt lauch  
 
 
 

Rosa  Entenbrust   

m it  Breze lknöde l ,  Rahmwirs ing ,  
Pre i se lbeer -Ge l  &  Jus  

 
 
 

F j ord -Fore l l e   

m it  Frego la ,  Z itronen-  
Beurre  B lanc ,  Koh l rab i   

&  Erbsenpüree  
 
 

 

 
Geschmorter  Sp itzkoh l   

m it  we ißem Bohnenmus ,   
Cassou let  (m it  Bohnenkraut) ,  

Apr ikosen-Ge l  &  Ch i l i -Ö l  
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

klassisch eingesetzt 

so könnte euer 

hauptgang als 

" front cooking 

buffet "  

aussehen 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

hauptgänge 

desserts 

klassisch  

serviert 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

desserts 

Dekonstru ierter  Cheesecake   

m it  karame l l i s i erter   
we ißer  Schoko lade ,  H imbeer -  

Sorbet  & H imbeer -Ge l  
 
 
 

Mar in i erte  Erdbeeren   

m it  Mascarpone-Schaum,  
Schoko ladenerde  &  we ißem 

Schoko laden-Creme 
 
 
 

Z itronen-Tarte   

m it  Orangen-F i l ets ,   
Ba iser  &  P istaz ie  

 
 
 

 

Apfe l c rumb le  

m it  Tonkabohnen-Schaum  
& Sa lzkarame l l  

 
 
 

Rhabarber -Kompott   

M it  Rhabarber -Ge l ,  
Joghurtschaum,   

Br i o che-Crumb le  &  
Z itronensorbet  

 
 
 

 

Hase lnusst i ramisu  

m it  Br i o che-Schaum  
& gerösteten  Hase lnüssen  

 
 
 

Dekonstru iertes   
Zwetschgen-Küch le i n   

m it  Z imt-Espuma  
&  Zwetschgen-Ge l  

 
 
 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

desserts 

vegane ecke 

Stache lbeer -Crumb le   

m it  Buttermi l chschaum 
& Van i l l e -E is  

 
 
 

Sauerrahme is   

m it  Mango-Ge l ,  Buttercrumb le ,   
L imettenzeste  &  

Kokosraspe ln  
 
 
 

"Schwarzwä lder "  Brown ie  

Mascarponeschaum,   
K i rschröster  &  B iscu itbruch  

 
 
 
 

Wa lnuss-Nussbutter-Küch le i n   

m it  geschmorter/  
karame l l i s i erter  B i rne  & 

Tonkabohnen-E is  
 
 
 

 

Rhabarber -Crumb le  

m it  Kokosespuma  
&  gerösteten  
Kokosraspe ln  

 
 
 

Bananenbrot-T iramisu  

m it  So ja -Sahne  
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Die Auswah l  der  Ger i chte für  eu re Veransta ltung begrenzt s i ch  auf :  

 

-  1  Vorspe is e  +  vegetar is che A lternat ive (Be i  Shar ing 3 Vorspe is en)  

-  3 Hauptgänge  (Wir  empfeh len :  1 x  F l e i sch ,  1 x  F i sch  & 1x  Vegetar isch)  

-  1  Dessert  

 

Ihr  möchtet  gerne e inen  Zwischengang dazu haben?  

Ke in  Prob l em !  

Spre cht  uns  e infach  an ,  we l che Ger i chte s i ch a ls   

Zwischengang  für  s i n nvo l l  erwe isen  

 

Ihr  habt e ine  l o ckere Veransta ltung ,  d ie  hauptsäch l i ch  im  Stehen stattf i nden  s o l l ?  

W ir  k önnen  e i nen  Großte i l  der  Spe i sen  au ch  a ls  F l y i ng Buffet  gesta lten .  

 

Für we i tere Menüvors ch läge  oder auch i nd iv idue l l e  Anfragen  

Stehen  w ir  eu ch  beratend  zur  Se i te !  

 

good to know 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

fingerfood 

"soulfood auf die hand " 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

fingerfood 
(4 stück zur wahl) 

 
Bruschetta  
auf Crostini 

 
 

Ziegenfrischkäse-Praline  
auf Pumpernickel  
mit Feigen-Senf 

 
 

Schwarzbrot-Crostini 
mit Meerrettich-Creme  

& Landschinken 
 
 

Couscous  
mit Garnele, Hummus  
& Granatapfelkernen 

 
 

 

 
 

Graved Lachs  
Auf Blini mit Frischkäse,  

Zwiebel & Dill 
 
 

Kichererbsensalat 
Mit Feta-Creme 

 
 

Tomaten-Brotsalat 
Mit Burrata & Rucola 

 
 

Focaccia-Crostini 
Mit Whipped Ricotta 
& gegrillter Zucchini 

 

 
 

Antipasti-Gemüse 
Mit Burrata  

& Focaccia-Chip 
 
 

Rote-Bete-Salat  
Mit karamellisiertem 

Ziegenfrischkäse 
& Walnuss 

 
 

Lachs-Röllchen 
Mit Kräuter-Wrap 

& Zitronen-Frischkäse 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

bbq buffet 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

bbq buffet 
(auf anfrage können komponenten ersetzt werden) 

 

Salate: 

Antipasti Mista (gegrilltes und mariniertes Sommergemüse) 

Rucola-Salat mit Kirschtomaten & Parmesan 

Couscous-Salat mit Feta-Krümel 

Hirtensalat mit schwarzen Oliven 

Bunter Kirschtomaten-Brotsalat mit Babymozzarella 

Bayerischer Kartoffel-Gurken-Salat 

Sommerliche Blattsalate mit unseren Hausdressings 

Wassermelone & Feta 

 
 

vom Grill: 

Roastbeef im Kräutermantel (im Ganzen gegrillt) 

Spanferkel Porchetta 

Lachs mit Chili-Knoblauch-Öl 

Hähnchenbrust mit Tomaten-Avocadokern 

Bratwurst 

 

Mediterranes Ofengemüse 

Aromatisierter Grillkäse 

Rosmarinkartoffeln 

 

Hausgemacht Saucen & Dips: 

Tomaten-Chili-Salsa 

BBQ-Sauce 

Erdnuss-Chili-Sauce 

Pommery Senf-Aioli 

Avocado-Frischkäsedip 

Zitronen- & Rotweinsalz 

 



 
 


