


DARAVF LEGEN WiIR WERT

Unsere Visiow ist es, mit uuserem Kowzept zukuuftsweisend fir dew Gastrovomiesektor zu
seiv, um ihv wvachhaltiger uvd umweltfreavdlicher gestaltew zu kéuvew. Der
veravtwortungsvolle Umgang mit vorhavdevew Ressourcen uvd die gaveheitliche Verwenwdung

vou Lebensmitteln steht fir uns dabei im Mittelpunkt.

e Farm o Fork (Nachhaltigkeit vom Acker bis zur Gabel)
e Nose to Tail (Ganzheitliche Nutzung vou Lebenswmitteln)

e Less Waste  (Willlreduzieruvg)

Diese Themen sivd fir uws wicht irgendwelche Warketingstrategien, sonderw fester

Bestaud+teil unsere Unternehmevsphilosophie.

Uuter Betracht dieser Punkte méchtew wir euch daranf hinweiseu, dass nicht jedes Gerich+t
das gavee Jahr umsetebar ist.
Ebenfalls kawn es vorkomwmen, dass wir aufgrund der hohew Preisschwavkungen einzelne

Komponeuten austauschew miissew.






Saiblingstatar

mit durchgeschalter Gurke,
Buttermilch, Apfel-Gel,
Griver Apfel
& gepickelter Zwiebel

Pulpo-Salat

mit weilen Bohnen,
Bohvenmus, halbgetrockneter
Tomate, Standensellerie
& Mojo Rojo Mayo

Rosa Roastbeef

mit Tounato (als Espuma),
Kaperwapfel, frittierten
Kaperw & Salzzitrove

VORIPEISEN

Feuchel-Oravgen Salat

anf Barrata wmit
Oravge & Xandierter
Pekavuss

Garwvelen-Ceviche

mit Guacawmole,
Limet+te, Roter
Zwiebel & Koriander

Caesar Salat

mit Parmesavn &
@er55+c+cw
Pankoflocken

Nektarinven-Sala+t

mit Biffelmozzarella,
Kirschtomaten
& Rucola

Karamellisierte Feige

mit Ziegenfrischkidse-Mousse,
Kranter-Ol, Walnuss &
Wildkrdaatersalat

Bunter Tomaten-Brot-Salat

mit+ Basiliknum-Pesto
& Burrata

Geflammte Artischockenherzen

anf Whipped Feta
Creme
mit Pinienkervew



Junge Rote Bete

anf Feta-Creme, gepickelter
gelber Bete, Kraunter-Ol, Waluuss
eWildkrantersala+

VORIPEISEN

Flambierte Buttermakrele

mit Blamenkohl-Sala+t,
Blumenkoh! Pieces,
Parmesan-Schauwm &
gersstetem Pavnkoflocken

Schweinebauch (24h Sous-Vide)

mit Bratkartoffel-Espuma,
Senfkaviar &
geflammtem Pfirsich

Handgemachte Maunltaschen

mit Rinderkraftbriihe,
geschwmorte zZwiebel-Crewme,
Réstzwiebeln & Kranter-0Ol

@river Spargel-Salat

mit Barlauch-Pavva
Cotta, Barlanch-O1 &
Spargelcreme-Eis

Pastinake?
(Piree, Pieces, Chips)

geschmorter Rosewnkohl,
Rosenkohlsalat &
ZH'rovncwqcl

VEGANE ECKE

WMiso Aubergivne

Wi+ Tahini-Joghart,
Sesam & Crispy Chili Ol

Spargel-Erdbeer-Salat

mit Sauerteig-Croutons,
Rucola & Erdbeer-Sorbet



3O KONNT E EURE
VORSPEISE ALS

' SHARING !
AUSSEHEN







HAURT G ANG £

Spargelrisot+to whipped Ricot+a Ravioli
wmit gegrilltem Spargel & mit Babyspivat & grivem
Parmesanschaum Spargel
Rosa Roastbeef Maispoulardenbrus+t
: Wi+ Kartoffelstampf, anf Taboulé mit Hammus &
Gesottever Tafelspite wildem Brokkoli, Jus gerssteten Kichererbsen
mit Roswmarinkartoffeln, & gerssteter Haselnuss

Wurzelgemiise & Grive
SoRe-Espuma

Geschwmorte Bundkarotte

mit Selleriecreme, grativiertewm
Blumeukohl, Linusen-Sala+t,

Mit Pilz-Ravioli, Feuchel-Salat, Basilikum-Pesto & Wildkrantern
Feuchel-Espuma & Pilzen

Kabeljan-File+

Spinatknsdel Rotbarsch-Filet
mit Brauner Butter, Salbei, Wit Fregola, Safrav-Schanm,
Bergkase, Kranter-0Ol, geschwmorter Porree,

Wildkrdautersalat & Chilifaden



Roastbeef im Seuf-Kriautermautel

mit+ weilkem Spargel, Safran-
Nussbut+er-Hollandaise
& Petersilien-Kartoffeln

Rosa Roastbeef

anf Kirbispiree mi+t
geschmortem Kirbis,
Drillingewn, Chimicharri & Aloli

Pilzrisot+o

mit gebratenen
Austernpilzew, Salbei-But+ter,
Parmesau-Chip & Pekanvwuss

HAURT G ANG £

Lachsforelle

mit handgemachten Guocehi,
cCurry-Espuma, Launwarwmer
Buuter Karottensala+t

Gaeschwmorte Ochsewbidckehen

mit Poleuta-Crewme, buute
Bundkarottewn, geflammte
Perlzwiebel & Schnit+lauch

Rosa Entenbrus+

mit Brezelkuddel, Rahmwirsing,

Preiselbeer-Gel & Jus

Flord-Forelle

mit Fregola, Zitronew-
Beurre Blavc, Kohlrabi
& Erbsenpiree

Geschwmorter Spitzkohl

mit weikem Bohvwenmus,
Cassoulet (mit Bohvwenkrant),
Aprikosen-Gel & Chili-Ol

VEGANE ECKE

Preierlei Erbse

mit Brbseustampf,
Erbsenschauwm, frischewm
Meerret+ich, gegrilltem

Blumenkoh! & Mandel

Gegrillter Wilder Brokkoli

wmit Fregola, Safran-Espuma
& gepickelter Zwiebel

Weikes Bohvenmus

wit geschwmortem
Porto Bello Pile
& Chimicharri



3O KONNT £ EVER
HAVUPT G ANG ALS
"EQRONT COOKiNG

QUFFET "
AVSSEHEN







Apfelcrumble

mit Towkabolhneu-Schanwm
& Salekaramell

Rhabarber-Kompot+

Mi+ Rhabarber-Gel,
Joghartschauwm,
Brioche-Crumble &
Zitronensorbe+t

DESSERTY

Pekounstruierter Cheesecake

mit karamellisierter
weilker Schokolade, Himbeer-
Sorbet & Himbeer-Gel

WMarinierte Erdbeeren

mit Mascarpove-Schauwm,
Schokoladenerde & weikewm
Schokoladen-Creme

Zitrovew-Tarte

mit+ Orawgen-Filets,
Paiser & Pistazie

Haseluwusstiramisu

wit Brioche-Schanwm
& gerssteten Haselnissen

Pekonstruiertes
Zwetschgen-Kichlein

mit Zimt+t-Espuma
& twetschgen-Gel



DESSERTY

Stachelbeer-Crumble

mit+ Buttermilechschanwm
& Vaville-Eis

Saunerrahwmeis

mi+ Mavngo-@Gel, Buttercrumble,
Limettenzeste &
Kokosraspelu

VEGANE ECKE

"Schwarewilder" Brownie

WMascarponeschauwm,
Kirschrdster & Biscuitbruch

Rhabarber-cCrumble

mit Kokosespuwma
& gerdsteten
Kokosraspelu

Walnuss-Nussbutter-Kiichlein
mit geschwmorter/

karamellisierter Birve &
Tonkabohvuen-Eis

Banavewbrot-Tiramisu

mit Soja-Sahve






00D TO KNQW

Die Auswahl der Gerichte fidlr eure Veranstaltung begrenet sich anf:

- 1 Vorspeise + vegetarische Alternative (Bei Sharing 3 Vorspeisen)
- 3 -Hamp-l'@‘a‘n@c (Wir empfehlen: 1x Fleisch, 1x Fisch & 1x Vegetarisch)

- 1 Desser+

Ihr méchtet gerne eiven Zwischengang daeu haben?
Kein Problem!
Sprech+ uws einfach aw, welche Gerichte sich als

Zwischengang fir sivnvoll erweisen

Ihr hab+ eive lockere Veranstaltung, die hauptsachlich im Stehen stat+finden soll?

Wir kénven einen Grolk+teil der Speisew auch als Flying Buffet gestalten.

Fir weitere Meniivorschlage oder auch individuelle Anfragen

Stehen wir ench beratend zur Seitel






@Graved Lachs
Auf Blini mit Frischkase,
Zwiebel & Dill

Kichererbsensalat
Wi+ Feta-Crewme

Tomaten-Brotsalat
Wit Burrata & Rucola

Focaccia-Crostvi
Wi+ Whipped Ricotta
& georillter Zucchii

FiNG EQFOOD

(4 9TCCK Z2UR WAHL]

Bruschet+a
anf Crostivi

Ziegenfrischkase-Praline
auf Pumpervickel
mit Feigen-Senf

Schwarzbrot-Crostivi
mit Meerrettich-Creme
& Landschinken

Couscons
mit Garvele, Hummus
& Gravatapfelkerven

Antipasti-Gemiise
Wit Burrata
& Focaccia-Chip

Rote-Bete-Salat
Wit karawmellisier+ewm
Ziegenfrischkase
& Walwuss

Lachs-Rsllchen
Wit Krdauter-wWrap
& Zitronen-Frischkase






BRQ BVUFFET

(AVF ANFRQAGE KONNEN KOMPONENT EN EQRSETZT WERDEN)

Salate: vowm Grill:

Avtipasti Mista (gegyrilltes und mariviertes Sommergemiise) Roastboof im Krdutermantel (i Ganzon gegriltt)

Rucola-Salat wit Kirschtomaten & Parmesan Spanferkel Porchetta

Couscous-Salat mit Feta-Kriimel L2215 IR AT S A0t

Hirtensalat mit schwarzen Oliven Hahnchenbrust mit Tomaten-Avocadokern

Buwter Kirschtomaten-Brotsalat wmit Babymozzarella RIS

Baverischer Kartoffel-Gurken-Salat

Sommerliche Blattsalate mit uvseren -Hamsdrcssiw@s Wediterranes OF&MGW\MSG

Aromatisierter Grillkdse

Rosmarivkartoffeln

Wassermelove & Feta

Hausgemacht Sauncen & Dips:
Tomaten-Chili-Salsa
BBQR-Sauce
Erdvuss-Chili-Sauce
Pommery Sewf-Aioli
Avocado-Frischkasedip
Zitroven- & Rotweinsale






